ENTREES

Soupe du jour V
Légumes de saison 10

Salade de burrata V
Tomates cerises, huile de basilic et

crumble aux herbes fraiches 14

Tacos aux crevettes
Tortilla, guacamole, pico de gallo,
mayonnaise a la créme aigre,

coriandre et citron vert 15

Carpaccio de beeuf

Parmesan, roquette et croutons 17

Croquettes de veau

Sauce piccalilli 15

Croquettes de feta

Sauce salsa a la tomate 12

ACCOMPAGNEMENTS

Salade verte 5

Frites avec sauces 7

Les plats marqués d’un Vsont végétariens.

N’he’sitezpas a nous informer en cas d’allergies ou de diéte particuliére.



PLATS PRINCIPAUX

Filet mignon de beeuf irlandais
Purée a la truffe et sauce au poivre vert 38

avec sauce au poivre +4..5

Cabillaud poélé coté peau
Purée de pommes de terre, ciboulette,

sauce au beurre citronné, capres et persil 27

Ravioli aux champignons et truffe V

Parmesan et salade de roquette 19

Salade César au poulet
Laitue romaine, crottons, blanc de poulet,

lardons et sauce César 21
Burger de beeuf Angus Pillows avec frites

Pain toasté, laitue, tomates, oignons, cornichons,

cheddar et sauce maison 23

DESSERTS

Créme bralée classique 12

Fondant au chocolat

Créme anglaise et glace au yaourt 12

Sélection de fromages (Van Tricht)

Trois variétés de fromages et pain chaud 14



